
•	 Generator	dymu	Retigo	Vision	Smoker	to	urządzenie			
	 kompatybiilne	z	wszystkimi	piecami	konwekcyjno-parowymi
	 Retigo
•	 Nadaje	aromat	wędzenia	do	wybranych	produktów
•	 Proste	i	intuicyjne	sterowanie
•	 Opcja	wędzenia	na	zimno
•	 Opcja	jednoczesnego	wędzenia	i	pieczenia
•	 Programy	do	wędzenia	są	dostępne	we	wszystkich		 	
	 piecach	Retigo	lub	na	stronie	www.retigo.pl
•	 Dzięki	podwójnemu	generatorowi	dymu,	nie	ma		 	
	 konieczności	moczenia	drewna	w	celu	dłuższego		 	
	 wędzenia	-	proces	ten	jest	wykonywany		 	 	
	 przez	zapłon	sterowany	elektronicznie

Retigo	Vision	Smoker
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KARTA	KATALOGOWA

PODWÓJNE	GRZANIE
DZIĘKI TEMU SYSTEMOWI MOŻNA WĘDZIĆ POWOLI BEZ 
DOPROWADZANIA DO SPALENIA ZRĘBKÓW DREWNA. W 
PRZYPADKU WĘDZENIA NA ZIMNO OKRES WĘDZENIA MOŻE 
TRWAĆ MAKSYMALNIE 3 GODZINY BEZ POTRZEBY WYMIANY 
ZRĘBKÓW DREWNA.

REGULACJA	NATĘŻENIA	WĘDZENIA
3 PROGRAMOWALNE POZIOMY NATĘŻENIA DYMU 
WĘDZARNICZEGO
• PIERWSZY POZIOM DO WĘDZENIA NA ZIMNO W CZASIE  
 DO 3 GODZIN, PRZY POMOCY WYTWARZANIA DYMU BEZ  
 SPALANIA
• DRUGI POZIOM DO WĘDZENIA W ŚREDNIEJ TEMPERATURZE  
 70°C – 130°C W CZASIE DO 2 GODZIN
• TRZECI POZIOM DO INDYWIDUALNEGO WĘDZENIA A‘LA  
 CARTE Z INTENSYWNYM DYMEM I KRÓTKĄ OBRÓBKĄ   
 CIEPLNĄ W CZASIE DO 30 MINUT.

URUCHAMIANIE	TURBO
SZYBKIE WYTWARZANIE DYMU DO WĘDZENIA A‘LA CARTE. 
CAŁKOWITE WYPEŁNIENIE DYMEM W CZASIE 2 MINUT DZIĘKI 
REGULACJI MOCY ZAPŁONU.

STEROWANIE	PROCESOREM
ZAPŁON DREWNA STEROWANY PRZEZ PROCESOR ZAPEWNIA 
SZYBKIE WYTWARZANIE DYMU, A ZAGWARANTOWANE PRZEZ 
TO SPOWOLNIENIE SPALANIA ZAPOBIEGA WYPALENIU ZRĘBÓW 
WĘDZARNICZYCH I POWSTANIA GORZKIEGO SMAKU.

ZMIENNA	TEMPERATURA
MOŻLIWOŚĆ KORZYSTANIA Z GENERATORA DYMU W 
TEMPERATURZE OD 20°C AŻ DO 200°C.

AUTOMATYCZNE	WYŁĄCZANIE
TA FUNKCJA POZWALA NA UZYSKANIE DOSKONAŁYCH 
REZULTATÓW, NAWET JEŚLI WĘDZENIE ODBYWA SIĘ BEZ 
NADZORU UŻYTKOWNIKA. GENERATOR DYMU WYŁĄCZA 
SIĘ AUTOMATYCZNIE PO ZAKOŃCZENIU WYKONYWANEGO 
PROCESU. PRZYSTOSOWANE DO WĘDZENIA W NOCY.

PANEL	DOTYKOWY
STEROWANIE PANELEM DOTYKOWYM ZAPEWNIA ŁATWĄ 
KONSERWACJĘ I UTRZYMANIE HIGIENY W KUCHNI.

ZGODNOŚĆ
ZGODNOŚĆ ZE WSZYSTKIMI MODELAMI I ROZMIARAMI 
PIECÓW RETIGO.

AUTOMATYCZNE	MYCIE
DZIĘKI SPECJALNEMU USZCZELNIENIU ELEMENTÓW 
ELEKTRONICZNYCH, GENERATOR DYMU MOŻNA MYĆ Z 
UŻYCIEM CYKLU AUTOMATYCZNEGO MYCIA BEZPOŚREDNIO 
W PIECU RETIGO.

PROGRAMY
MOŻLIWOŚĆ BEZPŁATNEGO POBRANIA PROGRAMÓW 
WĘDZENIA ZE STRONY WWW.RETIGO.PL.

PERFECTION	IN	COOKING	AND	MORE...
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Maksymalna temperatura 200	°C

Wilgotność tak

Ciężar 2	kg

Wymiary generatora (szer.×wys.×gł.) 172,5	x	65	x	354	mm

Wymiary opakowania (szer.×wys.×gł.) 480	x	190	x	120	mm

Moc całkowita 300	W

Zasilanie 1	x	200	V	-	230	V	AC	50	–	60	Hz

Paliwo zrębki	wędzarnicze	w	rozmiarze	1	cm	–	4	cm


